
スタンダード コース
【立食 or 着席ブッフェ】

yen4,200 （税・サ込）お一人様

● スモークサーモンと旬の野菜
● 鮮魚のカルパッチョ
● 燻製鴨の蜂蜜オイルのマリネ
● 若鶏のグリル香草風味
● 帆立貝のトマトチーズ焼き
● 牛ロースステーキ  和風ソース
● 魚介類の彩りピラフ
● フルーツの盛りあわせ
● プチデザート
● コーヒー

プレミアム コース
【立食 or 着席ブッフェ】

yen6,200（税・サ込）お一人様

● 子牛肉のテリーヌ・ベリーソース
● 鮮魚のお造りの盛りあわせ
● 冷製牛肉の薄切り  和風ソース
● 生ハムとチーズの盛りあわせ
● 魚介類のマリネ  オニオンソース
● 鮮魚のアクアパッツァ
● 車海老と帆立貝のフリカッセ
● 若鶏のポワレ  エスニックソース
● 牛ヒレ肉のステーキ  オリジナルソース
● 割子そば  薬味添え
● 上にぎり寿司
● フルーツの盛りあわせ
● プチデザート
● コーヒー

スペシャル コース
【立食 or 着席ブッフェ】

yen5,200（税・サ込）お一人様

● パストラミサーモンと旬の野菜
● 鮮魚のお造りの盛りあわせ
● シーフードのマリネサラダ
● 牛肉のたたき  ポン酢ゼリー
● 鮮魚のポアレ  クリームソース
● チキンのピザ風チーズ焼き
● 牛ヒレ肉のステーキ  温野菜添え
● 割子そば  薬味添え
● にぎり寿司
● フルーツの盛りあわせ
● プチデザート
● コーヒー

タンダード コー
【立食 or 着席ブッフェ】【立食or着席ブッフェ】

ペシャルコース
【立食 or 着席ブッフェ】【立食or着席ブッフェ】

レミアムコース
【立食 or 着席ブッフェ】【立食or着席ブッフェ】
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プ ラン

少人数プラン

● コーヒー ● フルーツの盛りあわせ
● プチデザート
● コーヒー

卓盛り卓盛り卓盛りコース
お食事を

メインにした
プランです。 yen5,700（税・サ込）お一人様

◆ パストラミサーモンと旬の野菜
◆ 鮮魚のお造りの盛りあわせ
◆ シーフードのマリネサラダ
◆ 帆立貝のトマトチーズ焼き
◆ 牛ヒレ肉のステーキ  温野菜添え
◆ にぎり寿司

◆ 割子そば  薬味添え
◆ 茶碗蒸し
◆ フルーツの盛りあわせ
◆ プチデザート
◆ コーヒー

コース お一人様

ス

大阪東急インだけの
　　“おいしい秋”プラン。

90分制 フリードリンクAコース

＋1,800 yen
■ ビール（瓶）　■ ウィスキー　■ 焼酎
■ オレンジジュース　■ ウーロン茶

フリードリンクBコース

＋2,200 yen
■ ビール（瓶）　■ ウィスキー　■ 焼酎

■ 日本酒　■ 赤・白ワイン
■ オレンジジュース　■ ウーロン茶

90分制
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